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LES MISES EN BOUCHE

Mini feuilleté d'escargot Noweau 2,00
Amuse bouche - 6 piéces (mini feuilleté) 300
Amuse bouche de foie gras poélé 480

LES ENTREES FROIDES

Terrine de ris de veau aux morilles 560
Terrine de lievre Nowveau 560
Terrine de foie gras aux abricots Nouveau 10.80
Foie gras de canard 1040
Galantine de cochon de lait 590
Paté crodite calle, foie gras et fruitssecs 600
Entremet foie gras, pommes et cidre Nouwveau 8,10

EURO/PERSONNE

EURO/PERSONNE
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Photo non contractuelle

LES ENTREES CHAUDES

Crote aux morilles 14.00
Escargots maison (la douzaine) 830
Coquille St-Jacques 740
Coulibiac revisite (dans sa crolite - 4 partirde 4 pers) _ Noweau 690

EURO/PERSONNE

Photo non contractuelle

LES POISSONS FROIDS

Bliche de sandre aux éclats de homard
Bliche de St Jacques

EURO/PERSONNE

580

Noweau 580

Médaillon de saumon

640

Médaillon de sandre

6.90

Mini médaillon de saumon et sa truite fumée

Opéra de truite et homard

6.60
Nouveau 6,20

Tarif selon le cours

Langouste parisienne

LES POISSONS CHAUDS

Pavé de saumon aux baies roses
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EURO/PERSONNE

Noweau 680

Filet de sandre au savagnin

6.90

Pavé de truite aux morilles

8.70

Lotte a l'américaine

9.80

Soufflé de sandre au safran

710

LES VOLAILLES

Magret de canard aux morilles

EURO/PERSONNE
10.00

Coq au vin jaune et morilles

820

Dinde rotie farcie

750

Blanquette de chapon aux girolles

Noweau 7.70

LES GIBIERS EURO/PERSONNE

Sanglier grand veneur 950
Pavé de cerf aux griottes 10.60
Filet de perdreau et son coussindefarce ~~ Noweau 830

LES VIANDES

Jambon a L'os en crolite aux moriles
présenté dans sa crolite, a partir de 6 personnes,

Jambon a l'os au savagnin 6.50
Medaillon de veau dans sa crodte de noisettes Nouveau 930
Pavé de boeuf aux morilles 1080
Noix de veau forestiére 880
Pavé de selle d'agneau au thym 9.00
Cotes de porcelet roti au miel Nowveau 6.20
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LES VEGETARIENS

Tartelette de légumes croquants
Lasagnes forestiéres (400 gr)

LES ACCOMPAGNEMENTS

Crumble potimarron et champignons 340
Pommes dauphines 260
Clafoutis marron et butternut 330
Gratin dauphinois 3.00
Risotto au magret fumé Nouveau 300
Risotto a la truite fumée Nowveau  3.00

EURO/PERSONNE
“SPECIALITE" 840

EURQ/PERSONNE

Nouwveau 5.50
Nouveau 8,50

EURO/PERSONNE
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21 € par personne
Terrine de lievee
Liche de sandre 521; elats de homard

Pavé de saumon aux baies roses

Cste de ,aozmz/et w5t au miel
Gratin dauphinois
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Menu Ecarlate
29€ par personne
Mini feuilleté eseargot
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Pavé de tuite aux movilles

Woix de veau forestiére
HRisotto au magret jumi

Commandez en ligne sur notre site

www.maison-brelot fr

“ En raison de nos approvisionnements, merci de passer vos
commandes au plus tard pour Noél avant le jeudi 19 décembre
et pour le nouvel an avant le jeudi 26 décembre.
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* Le magasin sera (comme toujours) fermé le 25 décembre
et Ler janvier

o . . \
* Les commandes des 25 decembre et ler janvier sont a
récupérer a veille.

% Les volailes de fétes seront disponibles dés e 20 décembre
et le gibier se fera exclusivement sur commande.
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* Par soucis d'écologie et de facilité de réchauffe pour vous,

merci de bien vouloir privilégier les commandes groupées
autant que possible.

% Pour toute commande d'un des 3 menus (composé
cl-contre) passée avant le 16 décembre, les amuse bouches
(mini feuilletés 6 pices) seront offerts.
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MAISON BRELOT

BOUCHERIE = CHARCUTERIE
VOLAILLES = PLAT DU JOUR

TRAITEUR

Pt commuandons .

S, 0384371252
@ wwwmaison-brelotfr

charcuteriebrelot@orange.fr
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